PIEMONTE

KLAUS GUNDEL,

ANNUARIO DEI MIGLIORT VINT ITALIANT 2026

Come Enologo tedesco in viticoltura e gestione di cantina,
Klaus Gundel accompagna il vino dalla sua creazione al suo
completamento ed ¢ soddisfatto solo quando sviluppa il suo
aroma a pieno e delizia il cliente. Per Klaus, un buon vino
puo essere creato solo attraverso Uinterazione tra natura e
competenza, con Lobiettivo di offrire al consumatore un pro-
dotto creato nel rispetto della sua natura. Per queste ragioni
tratta vini caratteristici di alta qualita, una qualita su cui
i fornitori e gli intenditori possono sempre fare affidamento.

Klaus Gundel

Weinhaus Klaus Gundel

Heimatshausener Str.24, §2319 Starnberg, AT - tel +39 00491714208652 - info@klausgundel.de - www.klausgundel.de -
Responsabili della produzione: Klaus Gundel (Enologo) - Anno avviamento: 1990 - Vini prodotti: d.n.f. - 30000 - Ettari:

d.n.f. - Uve acquistate: d.n.f. - no - @no - fino

IL MIGLIOR VINO

Magia del Senso - Piemonte 2023 96
Consistenza: 32 - Equilibrio: 32 - Integrita: 32

Sensazioni: ha suaden-
za di bocea da campione
d’equilibrio avvolgente
pur se di maiuscola consi-
stenza estrattiva, e poi ha
ancora freschezza, e allora
la prugna e polpa viva,
con note e vene di spezie che corroborano, che movono, che
rinfrescano mentose il suo rotondissimo gusto. Pot in bocca
la sua amarena si scioglie senza nessun picco tannico, e la
sua copiosa glicerina, la sua tramosa ricchezza polposa, ci
avvolge morbida, squisita, come pura purea di mora men-
tosa. Una souplesse palatale davvero mirabile visto il fon-
dente, tramoso tannino. Un vino di gran potenza, eppur di
rara armoniosita complessiva.

Informazioni: @ - [F05-06-2025 - d.n.f. - M3500 -
G Barbera $0%, Nebbiolo 10%, Cabernet Sauvignon 10%

Impressioni del produttore: nucleo denso, dal centro
gli aromi si dispiegano armoniosamente. Accarezza sedu-
cente il palato e i sensi. Llegante, animante.

290

GLIALTRI VINI

IL PAGLIAccIO 2024 IP: 95
C:32-E31-1:32-0 -M:dn.f - &: Trebbiano
LUuGANA 2024 IP: 95
C:31-E:32-1:32-0-M:dnf - &: Turbiana

SaLti DI GiolA TERRE ALFIERI Doca 2024 IP: 95
C:31-E:32-132-0 -M:dnf - &: Arneis

RosAzzo Bianco 2020 IP: 94

C:32-E:32-1:30- 0 - M: 1500 - &: Sauvignon, Friulano,
Chardonnay e Ribolla Gialla

Commento Conclusivo

Tutti di categoria superiore i bianchi di Klaus Gundel testati.
II' Il Pagliaccio 2024 e Trebbiano di eccezionale limpidezza
olfattiva: inossidata e delicatissimamente speziata la sua
polpa di pera. Floreale la Lugana 2024, aromaticamente
intensa, inossidata e cristallina. Dal binomio potenza-
suadenza di gran tenore, il solare gran frutto speziato del
Rosazzo Bianco 2020, infine di morbidezza e fragranza
elegantissima il Salti di Gioia Terre Alfieri Docg 2024.
Altrettanto surdotato in consistenza, equilibrio e integrita, la
mora vanigliata del Magia del Senso - Piemonte 2023, cosi
densamente, carezzevolmente, elegantemente, inviolata ai
sensi s'imprime. Chapeau.

Indici Qualitativi Complessivi:

1P complessivo: 95,00 (95,00%); QQT: 5,00
Indici complessivi: C: 31,60 - L: 31,50 - I: 31,60
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