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Come Enologo tedesco in viticoltura e gestione di cantina,
Klaus Gundel accompagna il vino dalla sua creazione al suo
completamento ed ¢ soddisfatto solo quando sviluppa il suo
aroma a pieno e delizia il cliente. Per Klaus, un buon vino
puo essere creato solo attraverso Uinterazione tra natura e
competenza, con lobiettivo di offrire al consumatore un pro-
dotto creato nel rispetto della sua natura. Per queste ragioni
tratta vini caratteristici di alta qualita, una qualita su cui
i fornitori e gli intenditori possono sempre fare affidamento.
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IL MIGLIOR VINO

L'Infinita Terre Alfieri Arneis 2022 97
Consistenza: 32 - Equilibrio: 32 - Integrita: 33

Sensazioni: solleci- ;
tazioni di questa tonda
suadenza, sapori di que-
sta balsamica e rotonda ¥
morbidezza, non solo ri-
chiamano il frutlo costi-
tutivo, l'uva, nella sua naturale autentica veste polposa,
priva di qualsiasi rusticita non sinuosa, ma piu ancora
donano profumi di levigatezza e di florealita assoluta.
Accanto all’uva la pera, quindi una fragranza cloro-
fillosa di dolcezza sentita. Certo per venir carezzati da
cotanta sofficita di souplesse, due le ineludibili condi-
zioni: la maestosa ricchezza estrattiva del frutto, la sua
trasformazione in vino attraverso un processo enologico
essenzialmente pulito. Capace di traslare semplicemente
di stato, volgendolo al liquido, il patrimonio gusto-aro-
matico assolutamente puro e inossidato sintetizzato dal-
la natura nel frutto. Un gran vino di rigorosa viticoltura
e virtuosa enologia. Fra i migliort bianchi dell’anno.

Informazioni: O - [£26-02-2024 - ®d.n.f. - Md.n.f. -
GArneis

Impressioni del produttore: Arneis da vigne di oltre
50 anni. Sezione aurea: lunghezza, larghezza e altezza
in perfetta proporzione. Frutto meraviglioso. Stimolante,
Jantastico.

GLIALTRI VINT

MAGIA DEL SENsSO - PIEMONTE 2022 IP: 96
C:32-E32-1:32-W@ - M: 3500 - &: Barbera 80%,
Nebbiolo 10%, Cabernet Sauvignon 10%
SoGNI D’ORO - LUGANA 2023 IP: 96
C:31-E33-1:32-0 - M:dnf - &: Turbiana di Lugana
SaLTi b1 GiolA TERRE ALFIERI Doca 2023 IP: 95
C:30-E:33-1:32-0 - M. dnf - &: Amneis
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SAUVIGNON PETIT FRIULI CoLLI ORIENTALI 2022  IP: 95
C:32-E32-1:31-0 -M:dnf - &: Sauvignon
WEISSER BURGUNDER BADEN GERMANY 2022  [P: 95

C:30-E32-1:33-0 - M: dnf - &: Uve bianche
CHARDONNAY PIEMONTE 2023 IP: 94
C:30-E 32-132-0-M:dn.f - &: Chardonnay
GRAUER BURGUNDER BADEN GERMANY 2022 IP: 94
C:31-E:32-1:31- 0 - M: dn.f - &: Pinot Grigio

Lo SPUMANTE IP: 93
C:30-E: 32-131-Q® -M: 2400 - &: Chardonnay

EL ToscANO - TOSCANA

CABERNET SAUVIGNON/MERLOT 2020 IP: 92
C:32-E:32-1:28- @ - M d.n.f - &: Cabemet Sauvignon, Merlot
FACELLA 2022 IP: 92
C:32-E30-1:30-0 - M: dn.f - &: Chardonnay

SPATBURGUNDER 2020 IP: 92
C:32-E:31-1:29- @ -M: 1500 - &: Pinot Nero
SANGIOVESE 2020 IP: 91

C:32-E 31-1:28-@-M:dnf - &: Sangiovese

Commento Conclusivo

Di gran rango la selezione di vini italiani e stranieri operata
da Klaus Gundel. Nitidissimo lo Chardonnay Piemonte
2023, denso, potente e al contempo morbidamente avvol-
gente il Sauvignon Petit Friuli Colli Orientali 2022, di sua-
denza olfattiva e palatale stupenda la Sogni d’Oro - Lugana
2028. Gran vino fra i rossi il Magia del Senso - Piemonte
2022: una massa di mora e di viola inossidata, integra, dalla
poderosa e dolce speziatura. | migliori sono due Arneis, il
Salti di Gioia Terre Alfieri Docg 2023 di sfericita uvosa pura
la sua souplesse gustativa, e I'L'Infinita Terre Alfieri Arneis
2022. Gran vino fra i migliori bianchi d’italia per la sua
coppia fittezza-morbidezza che culmina nella percezione di
un diamante olfattivo di fiori, di spezie e di polpa di pera da
altissima integrita enologica esecutiva.

Indici Qualitativi Complessivi:

1P complessivo: 94,00 (0%): QQT: 5,00
Indici complessivi: C: 31,23 - L: 31,55 - I: 50,92
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